Restaurante Turistico

Orgullosa Tradicion que Perdura

Nuestra Carta

Piqueos Tradicionales

GEsbato: o Sharo gy s o e S T S e S e
Papa amarilla sancochada, acompanada de tomate y rocoto. Alifiado con sal, pimicnta

aceite y vinagrc.

. Mote de Habas: ..T/ ..... /0.00

Sancochadas y aromatizadas con ajo y cebolla, acompanado de yatdn, uchucuta
y batido de rocoto.

. Torrejas de Verduras: .I‘//OOO

Prcparacidn crocante hecha a base de verduras.

. Festival de Sarzas: J‘/\?Oﬂﬂ

Combinacion de sarzas: senca, patas de cordero y tolinas.

. Queso Frito: 5‘/’““

Crocantes trozos dc queso acompaﬁados con ocopa.

. Yuquitas Rellenas: .3"//\5‘00

Crocantcs yucas arrcbozadas acompaﬂadas con ocopa.



Entradas Tradicionales

: Ocopa Arequipeﬂa: J'/lf“

Salsa elaborada a batin con aji mirasol, ajo, cebolla, queso, leche, mani y aromatizado

con huacatay (la molienda se hace al batin) acompaiiada con papa amarilla.

sChchede oo o 8o g RN T o B TR f/ ...... 22 00

Papa sancochada, bafada con una salsa a base de tomate, cebolla, ajo y texturado con

queso fundido y leche, acompaﬁada con papa amarilla.

. Cauche con Camarones: .......oemmmessssssmmeseeseeee . J‘/\S‘OOO

.Sarza de Patas de Cordero: eessessessssssessssssseeseseseseen J‘/ ...... .00

Patas de cordero cocinadas por largo tiempo y aderezadas con cebolla tomate y alinadas

con aceite, vinagre, sal y pimienta.

Sirza de Patas de Chanchion ... s s S /"“”

Patas de cordero cocinadas por largo tiempo y aderezadas con cebolla tomate y alinadas

con aceite, vinagre, sal y pimienta.

SatmdeSeaca. L e o e st e s T SRS e, T
Rostro de res cocinado por largo tiempo y aderezadas con cebolla tomate y alifiadas

con aceite, vinagre, sal y pimienta.

. Rocoto Relleno’ Teadicional: oo iliinbib i b o e S 2 ST s
Rocoto arequipefio relleno con una sarza hecha a base de carne de res trabajada en un
aderezo de cebolla ajo y aji panca, acompanado de huevo, aceituna y gratinado con

queso. Acompaiiado de papas gratinadas con queso Arequipeiio.

shastelode Papas . 0 e S L J‘/ ...... IS". 00

Papa rebanada debidamente horneada con queso, leche, anis y huevo.

UPctal e Tl BB Lo it T U B I/ ...... IS, 00

Delicioso tallarin horneado con queso, leche, anis y huevo.

soltitnide CIESO: oot B LR ST e Lt




Entradas Criollas

A AR Elena: ot L Bk ik ST L SR S / ...... /6.90
Palta rellena con pollo desmenuzado, lcgumbrcs y mayonesa.
. Causa Rellena de Pollo (domingos): ...................... I’/. ...... , 6”

A base de puré de papa, pollo desmenuzado, mayonesa, palta y acompaiiado

de huevo y aceitunas.

el T 5 R T W L N ST s/. aa.co

--------------------------------------------------

Rebanadas de corazon a la parrilla, acompaiiados de papa dorada.

S B T L N, 5 AT SHNe R o R RO RS (LD o2 st .S'/ ...... I\S'OO
Masa de maiz y anisado todo sancochado al vapor.
. Choclo con Queso: .S'/ ...... ? et

Choclo sancochado en agua de anis, servido con su trozo de queso.

Chupcs Nuestros por dia

Chagueilnaes ot i e R e
Oatve = NEEES L L L i e R MR A o &0
. Chochoca - Miércoles J‘/Iéw
- Chupeide fideos ~ Jueves) sttty g
"Chufio molido '~ VHEES ..oicmmmminiimimtiemmaiassr i s ir s ot Lt 200
. Cazuela o Timpusca de Peras — Sibados ........ummmmmmmmmmmsssisiossamsssistimiibertorsods

. Rachi de Panza - Domingos Y IEHAAOS “voiiveominsbiitinioiaarsedbumtas a0 A 2



.Caldo de lomos - Martes a Domingo s/. ao.00

------------------------------------------------------------------------------

. Adobo - Domingos y feriados J"/, /.00

----------------------------------------------------------------------------------------------

Lomo de chancho macerado con chicha de Cuiﬂapo (]ora)

Los chupes de lunes a siabado vienen acompaiiados de segundo y vaso de chicha

de Guinapo (Jora).

Guisos Nuestro por dia

- Matasquita — Lunes f/. /¢f. 00

. Patita con Mani - Martes J‘/ . [ 00

. Locro de Pecho - Miércoles y Domingos J‘/MM
. Aji de Calabaza - Viernes .I‘/I(l“
. Matasquita de Panza — Viernes y Sabados S/, 1P.00

------------------------------------------------------------------------

. Estofado de Res — Todos los dias s/. a2 oo

-------------------------------------------------------------------------------------

Guisos Criollos por dia

v Ail de Gallina - Miércoles y Domingos .f/. 2.2. 00

. Seco de Cordero con Frejol - Jueves S/. af.oo0

------------------------------------------------------------------------------

. Asado con Puré - Lunes y Domingos J'/_ 245" 00



Carnes Nuestras

Maliayn Dotada: .00 oSttt bt o S / ..\F2.00

Plato tipico de carne de res dorada, servida con papa dorada y ensalada.

. Ubre Arrebozada: f/wao

Ubre sancochada y frita pasada por un arrebozado. Acompaiiado de arroz y ensalada.

. Cuy Chactado: J‘/“OM

Cuy frito muy crocante acompaiiado de mote de habas, papa dorada y sarza criolla.

Carnes Criollas

. Lomo Saltado: .S“/\?\S‘”

Trozos jugosos de lomo fino, servidos con papas fritas, cebolla, tomate y acompaiado
de arroz blanco.

. Bisteck: .S‘/.‘J.J’oo

Elige como acompafiamiento una opcion: Tallarines verdes, pastel de papa, quinua

guisada con queso, chuiio con queso o con frejol.

, Ry oo
B T T L e W IR AU e /G.I.-

Filete de res, acompaiiado con arroz, papas fritas, platano frito, huevo frito, pan
tostado y encebollado.

T A T T TN i LA A R A0 EPO e .S‘/ ..... \? \.5‘00

Elige entre res, chancho o mixta, y disfrutalo acompasiado de papa dorada y ensalada,

Carnes Internacionales

. Lomo a la Plancha: J‘/\?_‘L”

Delicioso lomo fino de res acompaiiado de papas fritas y legumbres.



. Lomo a la Hawaiana: .f/s‘?d‘”

Sabroso lomo fino de res en salsa agridulce con frutas acompaiado de papa frita y

legumbres.

. Lomo al Vino: J‘/\?\S‘M

lomo fino de res en salsa del mejor vino acompaiado de papas fritas y legumbres.

. Lomo 'en " Dalsa de Champifiones: ...l alionie cinaf il B, YR it

Lomo fino de res en salsa de champifiones, acompafiado de papas fritas y legumbres.

COI’dCI’O

.Cordeta al Horno (2 1o antafio): ......cccccommceGumimmiemsisihomsmimsasiinit e i, o]
Picrna de cordero aderezadas con condimentos y aji panca asada sobre una cama de

cebollas, ajo y asada al horno. Acompaﬁado con papas asadas y arroz.

*Uostlllaride Corderor i e e b e J‘/ - et

Costillas de cordero sancochado y frito. Previamente macerado aji panca.

Acompaﬁado con papa dorada y sarza criolla.

. Chuleta de Cordero a la Plancha: J‘/\?@“

Acompaﬂado con papas nativas crocantes y sarza criolla.

AVCS

. Chicharrén de Pollo: ‘r/#“

Trozos de pollo aderezados y frito acompaiiado de papas fritas y legumbres.

Filete de pollo empanizaclo y frito acompaiiado de papas fritas y legumbres.

. Pollo a la Plancha: J'/MM

Filete de pollo a la plancha servida con papas fritas y lcgumbres.



. Polla a la Hawaiana: 'r/‘?o“

Sabroso filete de pollo en salsa agridulce con frutas acompaiiado de papa frita y
legumbres.

.Pollo en Salsa de Champifiones:

.........................................................................................

Filete de pollo en salsa de champifiones, acompanado de papas fritas y 1egumbrcs.

. Arroz con Pato (domingos y feriados):

-----------------------------------------------------------------------------

Delicioso trozo de pato con arroz verde.

Platos Especiales

. Doble: J‘/Gf”

Servido con Chicharron de chancho, rocoto relleno, pastel de papa y sarza criolla.

. Triple: I/“'a'”

Servido con Chicharron de chancho, rocoto relleno, pastel de papa y sarza de patitas
de chancho.

Cerdo

. Chancho al Horno Crocante (a lo antafio): s/. L.00

....................................................................

Crocantes costillares de chancho al horno, acompaiiado con papa dorada y arroz.

. Chicharron de Chancho: J‘/G\foo

Trozos de chancho servidos con papa dorada, maiz y sarza criolla.

Recomienda el Chef

. Bisteck con Tallarines a la Churumbella: J‘/\?J’W

Tallarines en deliciosa salsa a base de leche, diferentes quesos y aji colorado

e babnan 1o ARG 08 S e B A .S'/ \3o.00

Tolmas fritas en salsa de ajo, acompaiiadas de papa amarllla y 3ji de rocoto



Camaron Nucstro

. Chupe de Camarones: J‘/...fooa

Tipico caldo hecho a base de camarones, verduras, leche, arroz, papas, huevo y queso.

. Tortilla de camarones: S'/J‘OM

Tortilla de huevo con sabor a camarén y enriquecido con colitas, acompanado de

papa frita y legumbres.

it e (o amMarotioss .. oo i Bt s .f/ ..... o o.00

Guiso con sabor a camarén que bafia unos camarones arrebozados

(Sibados y Domingos].

: Moqueguano de Camarones: ......................................................................... R S iasasens

Guiso a base de camarén, papa, cochayuyo, habas. queso y choclito.

. Ceviche de Camarén: 5./‘5"5'”

Colitas de camarén salteadas en fritos en ajo, con zumo de limén, acompafiados de
camote y maiz tostado.

. Especial de Colitas de Camaron: i, AL SN e o

Colitas de camarén arrebozadas, servida con sarza criolla y papa dorada.

. Sarza de Camarones: ‘r/"r’“

Colitas en sarza arequipeiia con choclo, habas, cebolla, tomate y papa huayro.

. Chicharrén de Camaron: Ly / . S o000

Crocantes camarones enteros, acompaiiado de sarza criolla y papa dorada.

Corvina

. Corvina en Salsa de Camarones: J‘/é‘é‘w

Filete de corvina frita, cubierto en salsa de colitas de camarén, acompaiiado de

arroz blanco y legumbres.



N b e e e ‘r/“"”

Filete de corvina frita servido con arroz blanco y legumbres.

. Corvina al Ajillo: J‘/g{oao

Filete de corvina flameada con ajo, accite de oliva y orégano, acompaﬁado con arroz y

legumbres.

. Ceviche de Corvina: J‘/ ..... ¢o.oo

Trozos de corvina macerados en zumo de limén, servido con camote y maiz.

Postres

el i AR REs T R et e S o T S

. Crepes 8T N e ARIA 0 GO R SR M, ORI OO R s e

. Pastel de Choclo: ‘r/,":"“

. Queso Helado: .S'/I.I.-OO

s BoreiBtde Lolta el i i s s b et K T J'/ ..... J’ .00

. Pie de Papaya Arequipeﬁa: .f/ ..... /o.00
Freasn It i e i R e .f/ ....... 00

Copa de Helado con Coctel deiPeutas: .liiiininiimntonstnm enns ..f'/ ..... /0.00

Banana Split J‘/I.LM



Bebidas

. Diana (helada o caliente): .........

. Ponche de Papaya Arequipefia (helada o caliente)

Chicha de Cuiﬁapo | Vaso:...:f[.- ..... F.S5o | litro:....rf[:.....f.‘.’.:f’
Jugo de Papaya Arequipedia | Vaso....... S / ...... 5.2 .1 litro: s/.. 1200
lugo de Fresa | Vaao‘r/“r” [ litros /,':"“

Jugo de Pifia | Vaso‘r/‘é_” l lltro:/’-z'“

Gaseosa de | lltrof/7”
Cocacola | Inca Kola

Kola Escosesa | 440ml........... S / ..... .99 15 litros:.......... S / ....... i




. Gaseosa Personal.........

Cocacola | Inca Kola.

Gascosa light 500ml‘r/“”
Cocacola | Inca kola.

.Agua mineral SUUmI:/a”
Con gas / Sin gas.
Cerveza | 620ml......... S / ..... 7 570 30ml............ S / ..... ©.2°

Arequiperia (rubia) | Cusqueia (rubia, negra, trigo)

iLos espcramos!,

GUStOSOS dC POdCI‘ SCl'Vil'lCS



